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De Duurzame Keuken

People
Gezondheid, veiligheid en ergonomie

Bij de ontwikkeling van onze producten en systemen houden wij 

rekening met de gezondheid en veiligheid van uw medewerkers 

maar ook met die van uw eindgebruikers. Op het gebied van 

reiniging, desinfectie en voedselveiligheid in uw keuken helpen 

wij u graag bij het beschermen van uw medewerkers en uw 

klanten. Dit doen wij via een duurzaam, veilig en eenvoudig te 

gebruiken concept.

Hierbij kunt u denken aan gesloten doseersystemen ter voor

koming van blootstelling aan chemicaliën. Maar ook aan  

ergonomische lichtgewicht verpakkingen die veilig en eenvoudig 

in gebruik zijn, alsook programma’s voor voedselveiligheid 

(SafeKey). 

Planet
Productontwikkeling en productie

Wij verminderen de impact op het milieu door voortdurende 

verbetering van onze producten en productiemethoden.  

Over een periode van 5 jaar hebben wij het kunststofgehalte  

in onze verpakkingen met 2.800 ton verminderd. Dit is het 

equivalent van de energiebehoeften van 5000 gezinnen. Ook 

met de ontwikkeling van zeer geconcentreerde producten in 

recyclebare verpakkingen minimaliseren wij de impact op het 

milieu. Daar waar mogelijk, gebruiken wij grondstoffen die  

minder schadelijk zijn voor onze leefomgeving. 

Profit
Efficiënt en effectief

Wij helpen u met het bewaken en beheren van uw gezondheids-, 

veiligheids- en milieukosten. Onze unieke doseersystemen  

zorgen voor een exacte dosering van reinigingsmiddelen, met 

een optimaal resultaat voor uw vaatwasproces en keukenhygië-

ne. De nieuwe generatie hoog geconcentreerde reinigingsmid-

delen helpen u om de hoogste effectiviteit te bereiken. Samen 

met ons trainingsprogramma ‘Effectief Reinigen’ voor uw  

personeel, zorgt dit voor een krachtig instrument om uw kosten 

onder controle te krijgen. 

 

Maatschappelijk Verantwoord Ondernemen. Hierbij gaat het om een evenwicht te vinden tussen People  

(mensen), Planet (leefomgeving) en Profit (groei). Het aanbieden van duurzame oplossingen is onze manier 

om de gezondheid en veiligheid te verbeteren, de impact op het milieu te verminderen en voor onze klanten 

een winstgevende bedrijfsgroei te creëren.

Op basis van onze jarenlange ervaring op het gebied van vaatwas, keukenreiniging, en (voedsel)veiligheid,

introduceren wij het concept De Duurzame Keuken (Sustainable Kitchen). Met dit concept bieden wij u  

duurzame oplossingen voor het reinigings- en hygiëneproces in de keuken. Basis hiervoor zijn de drie  

pijlers People, Planet en Profit.

Het perfecte evenwicht tussen  

People, Planet en Profit



Duurzame vaatwas met Suma Revoflow, 
SafePack en SafePack XL

Onze account manager helpt u graag met het maken van uw beste keuze uit onze systemen: SafePack (XL)  

of het gloednieuwe Suma Revoflow systeem. De eigenschappen van deze vaatwassystemen zijn duidelijk  

verbonden met het Duurzame Keuken concept:

People
Veilige werkomgeving voor het personeel door:

•	� ergonomisch verantwoorde verpakkingen van klein  

(Revoflow: 4kg) tot groot (SafePack XL: 200L)

•	� gesloten doseersystemen, ter voorkoming van blootstelling 

aan chemicaliën

•	� verrijdbare SafePack XL retourverpakking – 200 liter vat met 

lekbak ineen

•	� verpakkingen en doseersysteem zijn zo ontworpen dat het 

onderling verwisselen van producten niet mogelijk is 

•	 eenvoudig en veilig aan te sluiten verpakkingen 

•	� verpakkingen gaan 100% leeg: geen restproduct, zodat  

contact met de huid kan vermeden worden

Planet
Verminderde impact op het milieu door:

•	� minder verpakking door hoog geconcentreerde producten  

in recyclebare of retour verpakkingen

•	� exact doserende doseersystemen waardoor over- of onder

dosering wordt voorkomen

•	� uitstekende resultaten waardoor herwassen (extra water, 

energie en productverbruik) niet nodig is 

•	� verpakkingen gaan 100% leeg. Geen productverlies

•	� de nieuwe lijn van Pur-Eco producten in SafePack

Profit
Efficiënt en effectief gebruik van middelen door:

•	� uitstekende resultaten waardoor herwassen (extra arbeidsuren) 

niet nodig is

•	� de gepatenteerde RevoCap, die zorgt voor een nauwkeurige 

dosering en productverlies of herwassen voorkomt

•	� hoog geconcentreerde en effectieve producten die zorgen 

voor een perfect resultaat met lage doseringen. 

•	 minder opslagruimte nodig

•	� de eenvoud van onze systemen maken dat ingewikkelde 

instructies voor uw personeel niet nodig zijn

•	� ons Process Management Systeem DiTELLI in combinatie 

met ons SLC doseersysteem: Ditelli geeft u inzicht in uw 

water-, energie- en productverbruik en arbeidsefficiency  

waardoor u het gehele vaatwasproces beter kunt beheersen.

•	� het Divojet systeem, dat efficiënt het hardnekkige vuil ver

wijdert dankzij de ingenieuze techniek die vaatwasmiddelen 

vele malen efficiënter inzet 

•	 verpakkingen gaan 100% leeg, dus geen productverlies



People
Veilige werkomgeving voor het personeel door:

•	 de ergonomische verpakkingen

•	� een speciale verpakking, waardoor contact met het product 

voorkomen wordt

•	� het compacte ophangsysteem, dat een schone en opgeruimde 

werkruimte garandeert

Planet
Verminderde impact op het milieu door:

•	� de hooggeconcentreerde producten die zorgen voor minder 

verpakkingsmateriaal

•	� de nauwkeurige en automatische dosering waardoor over-  

of onderdosering voorkomen wordt

•	 de recyclebare verpakkingen

Profit
Efficiënt en effectief gebruik van middelen door:

•	� de nauwkeurige en automatische dosering waardoor  

over- of onderdosering voorkomen wordt

•	� de effectieve formule die zorgt voor een efficiënt  

reinigingsproces

•	� de eenvoudige systemen, waardoor geen training nodig  

is voor uw personeel

•	 de voorspelbare en geoptimaliseerde kosten

tekst

Duurzame keukenhygiëne met  
Divermite & DQFM

Het perfecte evenwicht tussen  

People, Planet en Profit

Ook het reinigingsproces in uw keuken kan geoptimaliseerd worden in het kader van meer duurzaamheid. 

Flexibele, gemakkelijk te gebruiken doseersystemen kunnen hierbij flink wat helpen. Divermite is ondertussen 

een marktstandaard geworden. Met het nieuwe DQFM systeem wordt het aanbod kompleet.



Voedselveiligheid is vooral verbonden met de factoren People en Profit uit onze Duurzame Keuken aanpak.

Veilig voedsel staat garant voor de gezondheid van uw klanten, en is natuurlijk ook verbonden met de goede 

naam en omzet van uw keuken of bedrijf.

Het SafeKey programma maakt de voorwaarden voor voedselveiligheid helder en overzichtelijk, door middel 

van geïntegreerde oplossingen die eenvoudig te implementeren en te onderhouden zijn. JohnsonDiversey is 

het enige wereldwijd opererende bedrijf dat een compleet voedselveiligheidsmanagement programma voor  

de detailhandel, horeca, catering, gezondheidszorg en food & beverage sector kan leveren.

Duurzame voedselveiligheid met SafeKey

Het Safekey programma bestaat o.a. uit:

HotSpots

Het biedt u de juiste informatie en ondersteuning om direct  

aan de slag te gaan voor een optimale hygiëne. Zo voldoet u  

eenvoudig aan de HACCP wetgeving. Dankzij overzichtelijke 

instructies en bruikbare schoonmaakplannen weet u precies  

op welke punten u moet letten en hoe u ervoor kunt zorgen  

dat uw medewerkers volgens de HACCP wetgeving werken. 

iMap

Ons iMAP systeem is een webbased monitoring en auditing  

programma. Door het gebruik van handheld computers worden 

data verzameld. Resultaten van audits op uw locaties zijn binnen 

enkele seconden zichtbaar. Met dit systeem kunt u adequaat  

reageren op kritisch te verbeteren punten aangaande de  

voedselveiligheid.

Het perfecte evenwicht tussen  
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Handhygiëne programma

Goede handhygiëne is een van de belangrijkste manieren om  

kruisbesmetting te voorkomen en levert daardoor een belangrijke 

bijdrage aan voedselveiligheid. Vanuit de praktijk weten we dat dit  

in veel gevallen niet optimaal wordt toegepast. Daarom hebben wij 

een programma ontwikkeld, dat u helpt om het handhygiëne gedrag 

van uw medewerkers te optimaliseren. Dit handhygiëne programma 

bevat naast de juiste reinigings-, desinfectie- en verzorgingsproducten 

ook uitgebreide trainingsmodules en ondersteunende materialen. 

Met het handhygiëne programma zorgt u voor een complete aanpak.



JohnsonDiversey België

Haachtsesteenweg 672 

B - 1910 Kampenhout 

Tel. + 32 16 61 77 77 

www.johnsondiversey.be

Voor meer informatie kunt u contact opnemen met:

Wij bieden méér dan oplossingen voor reiniging en hygiëne:  

We maken het leven van onze klanten makkelijker.

Hiervoor zetten wij ons als volgt in:

• 	We nemen de tijd om naar klanten te luisteren en hun  

specifieke behoeften op het gebied van reiniging en  

hygiëne te begrijpen en erop in te spelen.

• 	We voelen ons verantwoordelijk voor de faciliteiten waar 

onze klanten zorg voor dragen, zodat deze altijd schoon, 

veilig en aantrekkelijk zijn.

•	 We bieden voortdurend vernieuwingen aan die het leven  

en de business van onze klanten gemakkelijker en winst

gevender maken.

•	 We werken samen met onze klanten om hun 

	 verwachtingen, en die van hun klanten, te overtreffen,  

elke dag, overal.

De meerwaarde 
van JohnsonDiversey


