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Sebastian Frank ist Koch des Jahres 2011
Internationale Jury wahlt Koch des Jahres D-A-CH auf der Anuga

Sebastian Frank, Kiichenchef des Restaurant Horvath in Berlin, ging am 10. Oktober als Sieger des
internationalen Wettbewerbs Koch des Jahres auf der weltweit groRten Fachmesse fiir
Nahrungsmittelindustrie Anuga in KéIn hervor. Die internationale Fachjury unter dem Vorsitz des
Spitzenkochs Dieter Miller wahlte Tristan Brandt aus Victor's Gourmet-Restaurant Schloss Berg in
Perl-Nennig auf den zweiten Platz; der dritte Platz ging an David Papin aus dem Lago in Ulm. Die
Sieger erhielten Preisgelder in Hohe von 26.000 Euro. Fiir den Wettbewerb hatten sich insgesamt 400
Koche aus Deutschland, Osterreich und der Schweiz beworben. In vier Vorfinalen in Kéln, Stuttgart,
Berlin und Hamburg ermittelte eine hochkaratige Jury die acht Finalisten. Diese stellten sich am 10.
Oktober in Kéln erneut der Herausforderung, in nur fiinf Stunden ein originelles Drei-Gang-Menii mit
einem Wareneinsatz von maximal 16 Euro pro Person sechsmal zuzubereiten.

Diversey hat von Anfang an den Wettbewerb als Sponsor unterstiitzt. Mit Spannung hat das Team von
Diversey den Wettbewerb und das Finale auf der Anuga verfolgt und den Teilnehmern die Daumen
gedriickt. Aber nicht nur die Teilnehmer standen im Mittelpunkt sondern auch die Besucher. Jeder der
Sponsoren des Koch des Jahres war mit einem Stand auf der gut besuchten Messe vertreten und
konnte mit Interessenten aus der ganzen Welt in Kontakt treten. Diversey hat wahrend der Messetage
die neuesten Innovationen, wie etwa die TASKI swingo 350, die kompakte Scheuersaugmaschine fiir
kleine und Uberstellte Flachen, prasentiert.

Diversey gratuliert Sebastian Frank, der seit einem Jahr als Kiichenchef im Restaurant Horvath in Berlin
tdtig ist, und wiinscht ihm fir die Zukunft alles Gute. Das Engagement fiir den Koch des Jahres hat
sich fiir den gebiirtigen Osterreicher schon ausgezahlt. Kurz nach dem Wettbewerb hat der Profikoch
einen Michelinstern erhalten.

Im nachsten Jahr geht der Wettbewerb ,Koch des Jahres“ in die ndchste Runde. Bewerben kénnen sich
die Koche jetzt schon unter www.kochdesjahres.de
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